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Carta servei d’habitacions

5300



Podeu sol·licitar el vostre àpat a l’habitació
contactant amb el restaurant. Extensió 5300

Horari: 

Esmorzaras des de les 7:00h fins les 12:00h  pag 3

Carta des de les 12:00h fins les 23:00h  pag 6

Begudes des de les 12:00h fins les 2:00h pag 8

Aquest establiment posa a disposició dels seus clients 
informació relativa a al·lèrgies i intoleràncies alimentàries. 
Sol·liciteu-la al nostre personal. 

Preus amb l’IVA inclòs.

Carta servei d’habitacions
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Esmorzars
Ous

Especialitats

Iogurts, cereals i entrepans

Ous passats per aigua (3, 5 o 8 minuts)

Pancakes amb xarop d’auró

Iogurt al gust (natural o amb compota de 
maduixes, desnatat o desnatat amb trossets 
de pressec)

Ous durs (5 o 8 minuts)

Entrepà bikini

Ous escalfats

Fruita fresca tallada

Dos ous ferrats (amb tomàquet, bacó, salsitxes, 
papates al forn o pernil ibèric, a elecció)

Pernil ibèric 100% de bellota 
(amb pa amb tomàquet creuxent)

Ous benedictine (amb espàrregues)

Formatge manxec (amb confitura i pa de cereals)

Cereals variats (muesli, cornflakes, choco pops,
all-bran, special k, frosties, smacks, fruit’n fibre)

Flocs de civada

Selecció de bolleria

Ous remenats

Truita a la francesa

9€

16€

6€

9€

18€

13€

14€

13€

36€

15€

23€

7€

10€

12€

13€

13€

CAT
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Torrades

Begudes

Esmorzars especials

Torrades amb pà anglès o integral amb mantega o margarina

Suc de taronja natural

CONTINENTAL

SALUDABLE

Sucs variats

Suc de taronja natural

Suc de taronja natural

Iogurt natural o amb compota de maduixes, desnatat 
o desnatat amb trossets de pressec

Iogurt desnatat

Cereals amb llet desnatada o de soja

Torrades de pa integral 

Pit de gall d’indi rostit

Formatge de Burgos

Te verd, english breakfast, llet desnatada o de soja

Fruita fresca tallada

Fruita fresca

Capuccino

Xocolata desfeta

Cafès i infusions (cafè sol, cafè descafeinat, 
llet, te, infusions)

10€

9€

28€

28€

8€

7€

5€

5€
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AMERICÀ

Suc de taronja natural

Iogurt natural o amb compota de maduixes, desnatat o desnatat amb 
trossets de pressec

Selecció de bolleria, pans i torrades

Cereals

Mantega o margarina, mermelades i mel

Pernil ibèric 100% de  bellota amb crostell de xapata i tomàquet

Formatge manxec amb pa amb tomàquet

Cafè, cafè descafeinat, llet o te

Fruita fresca tallada

38€



pag 6

Carta
Entrants

Crema de verdures de temporada

Sopa tradicional de peixos i marisc

Brou de galllina amb verdures

Amanida mediterrànea (amb tomàquet, 
carbassa, cogombres, ou, espàrrec i tonyina)

Amanida Cesar

Pernil ibèric 100% de bellota
(acompanyat amb pa de vidre i tomàquet)

Fingers de pollastre amb salsa tàrtara
(amb salsa tàrtara i sweet chili)

Arròs mariner (fins a les 23:00h, mínim 2 pax)

Taula de formatge catalans amb codony i fruits 
secs (Puigpedrós, Cauma Carrat, Garrotxa,
Blau de l’avi amb codony, pa, anous i panses)

12€

31€

19€

20€

19€

36€

17€

29€ p/p

22€

Principals

Pizza al gust (verdures, tonyina, pernil dolç o bacó)

Fish and chips de lluç del cantàbric amb salsa tàrtara

Salmó a la planxa (guarnició a escollir)

Filet de vaca (guarnició a escollir)

Entrecot de vaca madurada amb verdures de temporada

Tagliatelle amb salsa al gust
(bolonyesa, napolitana o carnbonara)

19€

28€

29€

39€

36€

19€
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Guarnicions

Entrepans

Verdures satejades a la planxa

Entrepà vegetal amb tonyina i alvocat

Patates fregides

Entrepà bikini

Arròs blanc

Entrepà club Grand Marina 
(amb alvocat, pollastre i bacó)

Veggie burger (amb alvocat, enciam i tomàquet)

Hamburguesa Grand Marina 
(amb tomàquet, cebes, bacó i formatge)

22€

16€

24€

20€

22€

Postres

Amanida de fruita fresca de temporada

Brownie de xocolata

Tatín de poma amb gelat de nata

Pastís de formatge al forn

Gelats artesanals al gust

9€

9€

9€

9€

9€
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Begudes
Champagne

Cava

Vi blanc

Vin rosat

Alfred gratien brut rosé

Freixenet reserva real

Torelló tranquille (d.o. Penedès)

Finca Nueva (d.o.ca Rioja)

Moët & Chandon brut imperial

Ggramona imperail Gran Reserva

El Perro Verde (d.o. Rueda)

Veuve clicquot brut

Elyssia brut rosé

Terras Gauda etiqueta negra (d.o. Rías Baixas)

78€

58€

30€

27€

110€

60€

36€

126€

35€

80€

Vi negre

Izadi crianza (d.o.ca. Rioja)

Emilio Moro (d.o. Ribera del Duero)

Les Terrasses (d.o. Priorat)

32€

58€

77€
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Cervesa

Conyac

Whisky

Ginebra

Ron

Estrella Galicia

Rémy Martin v.s.o.p.

Chivas regal 12 (blended scotch)

Bombay Sapphire

Brugal añejo

Sense alcohol

Hennessy x.o.

J.W. Black Label (blended scotch)

Hendrick’s

Havana

Jack Daniel’s (single barrel, tennessee)

Monkey47

Zacapa 23

10€

24€

29€

19€

14€

10€

49€

19€

19€

16€

29€

21€

21€
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Aigua i refrescos

Cafès e infusions

Aigua mineral (1 L)

Espresso

Aigua de Vichy (1 L)

Descafeïnat

Refrescos

Cafè amb gel

Americà

Cappuccino

Cafè amb llet

Got de llet

Xocolata

Infusions

7€

5€

8€

5€

6€

7€

6€

7€

6€

6€

5€

5€
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